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アレルギーのあるお客様や 食事制限のあるお客様は ご注文の際にスタッフにお申し付けください

ティラミス

Vプラントベース ガトーショコラ

マリナーラ

明太子と餅のピザ

植村牧場牛乳のパンナコッタ・奈良県産柿のコンポート

LUNCH BUFFET MENU

V

/ 奈良県産苺

/ 奈良漬けの酒粕

パセリ＆ケール

大和野菜

DRESSINGDRESSING

V農家直送 葛城市産 ひのひかり

RICERICE

SUPER FOODSUPER FOOD
クルミ / 煎り豆・黒大豆 / スピルリナクルトン

オリーブ / ローストアマニ / ゴジベリー

ドライフルーツ / パンプキンシード

PASTA・PilafPASTA・Pilaf
大和橘香るボンゴレビアンコ

奈良漬けとムール貝のパスタ

PIZZAPIZZA
秋シラスとドライトマトのピザ

トマトのマルゲリータ

クワトロフォルマッジ - 奈良漬 , あまづらシロップ -

発酵ジャガイモのピザ- 木まじめミスト , 野迫川わさび -

DESSERTDESSERT
奈良県産吉野杉のジュレ レモン

柿最中 - 白餡 , 吉野柿ジャム , 植物性ホイップクリーム -

柿の葉茶粥　季節の奈良果物のコンポート

フルーツカクテル - ハーブ , スピルリナ -

ケーキ ( チョコレート、ストロベリー )

レアチーズケーキキャラメル

自家製パンチェッタのアマトリチャーナ

白身魚のアクアパッツァ

NOVOTEL 竜田揚げ 麹でファリネ - 発酵ブルーベリーソース -

ヤマトポークのカレー

ばあく豚の炭火焼 ～きのこクリームソース・十津川村柚べし～

MAINSMAINS

ポテトサラダ

グリーンリーフ / 海藻サラダ

アーリーレッド / プチトマト

大和野菜のバーニャカウダ　奈良県産酒粕香るバーニャカウダソース

V

V

V

V

ブロッコリーアンチョビ風味・パルメザン

吉野柿のカプレーゼ　～発酵セロリ塩～

SALADSALAD

本日の温前菜

ヤマトポークのヴィッテロ・トンナート　～大和橘の香り～

十津川村きのこと大和肉鶏のブイヨン

トリュフ香るトルティージャ

魚介と奈良県産原木シイタケのフリット　セージソルト

APPETIZER APPETIZER 


